Wir sind von Di bis So fiir Sie da

11:00 - 14:30
Bis
17:00-21:30 .1 0% Rabatt
HOTLINE im Marz Und April

01639112837

READY FOR RESERVATIONS

Hilserstr 19, 47798 Krefeld
FOLLOW US
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Suppen

1.Tomaten Shorba’

2.Sabji Shorba’

Frische Gemiisesuppe verfeinert mit indischen Gewiirzen.
3.Chicken Suppe’

Klare Hihnersuppe mit Gemiise.

4.Daal Shorba’

Linsensuppe, Indicher Art

AN

.
Vors peisen

8.Papadam

Linsen-Cracker serviert mit Mango-, Tamarinden- und Minz-Chutney
9.Samosas’

Herzhafte Teigtaschen gefiillt mit Kartoffeln, Erbsen und Cashewkernen, dazu Tamarinde- und Minz-Chutney
10.Mix Veg Pakora’
Krosse Gemuse-Ballchen aus Blumenkohl, Kartoffel und Zwiebeln, serviert mit Tamarinden-Chutney

11.Chicken Pakora®’

Hahnchenbrustfiletstiicke in einem wiirzigen Kichererbsenteig gebacken
. d.g

12.Fisch Pakora

Fischstlcke in einem wiirzigen Kichererbsenteig gebacken

13.Garnelen Pakora’

Riesengarnelen in einem wiirzigen Kichererbsenteig gebacken

b,d,
14.Gemischter Vorspeisenteller ’

Pakora-Variationen aus Hahnchenfleisch, Fisch, Gemiise, indischem Kase und dazu Samosas, Papadam

Salate

16.Gemischtersalat

mit Joghurtdressing

17.Indischer Salat

Krautsalat, Tomaten, Gurken, griine Chillisorten und Zwiebeln
18.Tandoori Salat

Blattsalat der Saison mit Tandoori-Hdhnchenbrust

19.Tandoori Haus Salat

Gemischter Salat mit indischem Rahmkase

1:Weizen H- enthalt Schalenfrucht  1- mit Farbsto 5-mit Phosphat
2:Roggen 1.Mandeln 2-mit Konservierungssto 6 - mit Si i

3: Gerste 2. Haselnuss 3- mit Antioxidati g il J m!t‘Sll:lB.unglsﬂTm‘d
4 Hafer) 3.Walnuss § " Y-y
C-enthlt Ei 4. Kaschunuss (Pecannuss) 4 - Mit Geschmacksverstérker 8 - geschwarzt

G-enthélt Milch / Laktose K- enthlt Sesam



VEGETARISCH EgG ERICHTE (serviert mit Basmati Reis)

Schwarze Linsen Gber Stunden gekocht und gebrﬁten in Butter mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten
9/
Frische Gemusevariationen gebraten in einer Man%:)-Curry-Sauce
g,

Cremigen frische Gemusevariationen gebraten in einer Gemiise-Korma-Sauce
gh

Hausgemachter indischer Rahmkéase gekocht in reichhaltiger Buttersosse
9

Hausgemachter indischer Frischkdse mit Spinat in verschiedenen Gewiirzen gebraten
"N
Frischer Rahmkase in gewtrzter Currysauce mit gebratenem Blumenkohl, Paprika, Ingwer und Knoblauch
gh

Indischer Frischkdse mit Cashewnuss-Sauce und verfeinert mit indischen Gewtirzen
gh

Cremige Kartoffelbillchen gefiillt mit Rahmkése, Rosinen und Mandeln in einer aromatischen Cashew-Curry-Sauce

gh

Paneerkdse, Gagenstand mit Curry Sauce

VEGAN E G ERICHTE (Serviert mit Basmati Reis)

15.50 €

Gelbe Linsen gebraten mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten

Verschiedene frische Gemusesorten in Currysauce gebraten

Kichererbsen gebraten in einer Currysauce

Frische Pilze mit verschiedenen indischen Gewiirzen verfeinert und in wiirziger Tomatensauce zubereitet

HAH NCHENFLEISCH (serviert mit Basmati Reis)

g,h

Zarte Huhnerfleischstiicke in einer kostlich gewiirzten Currysauce

g,h
17.50 €
Gegrillte Tandoori Hahnchenbrustfiletstiicke in Butter-Tomaten-Sahnesauce
g/h

17.90 €

Zarte Hahnchenbrustfiletstiicke mit Cashewnuss-Sauce
g,h

17.90 €

Saftige Hahnchenfiletstlicke in einer Mango-Curry-Sauce
9

17.90 €

Hahnchenfleischstiicke mit Spinat in verschiedenen Gewiirzen gebraten
9

17.90 €

H&ahnchenfilet in pikanter Currysauce mit Gemuse



gh

41.Chicken Madras (scharf) \_

Scharf gewtirzte Hiihnerstiicke in einer reichhaltigen, intensiv

aromatischen Madras-Currysauce und Kokoscreme

gh
42.Chicken Tikka Masala

Zart mariniertes Hahnchenfleisch, gegrillt und langsam in einer

reichhaltigen, cremigen Tomatensauce gekocht

43.Khadai Chicken®"

Saftige Hahnchenfiletstiicke gebraten mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch,

Ingwer und Tomaten, verfeinert mit aromatlscf“sn indischen Gewlirzen

44.Chicken Jalfrezi (scharf) N

Saftige Hahnchenfiletstiicke gebraten mit frischem Gemiise, Paprika und

Zwiebeln in einer wiirzigen und pikanten Tomatensauce

45.Chilli Chicken®"'

Hahnchenbrustfiletstiicke, Paprika, Zwiebeln, Knoblauch und Ingwer,

gebraten in einer speziellen indischen Soja-Chili-Sauce

ghf ~
46.Chicken Vindaloo (scharf) \

N

Hahnchenfleisch mit Kartoffeln in pikanter Sauce

LAM M FLEISCH (Serviert mit Basmati Reis)
49.Rogan Gosh Curryg

Saftige Lammfleischstiicke, langsam geschmort in einer reichhaltigen,

aromatischen Currysauce nach nordindischer Art g

50.Lamm Vindaloo (scharf) \_

Zarte Lammfleischstiicke und Kartoffeln in einer wiirzigen pikanten Sauce

51.Lamm Korma®*"

Zarte Lammfleischstiicke gebraten in Cashew-Sauce, verfeinert mit indischen Gewdiirzen

52.Lamm Madras®

Lammfleischwiirfel, geschmort in einer reichhaltigen, intensiv aromatischen

Madras-Currysauce mit Kokoscreme

53.Lamm Sabjig

Gemduse in Currysauce mit Lammfleisch

54.Lamm Palak’

Lammfleischwiirfel mit Spinat, Zwiebeln, Ingwer und Kreuzkiimmel

55.Kadhai Gosht’

Lammfleisch gebraten mit Paprika und Zwiebeln

56.Gosh Bhuna’

Lammfleischwiirfel mit Koriander in Curry-Tomaten-Sauce

57.Lamm Jalfrezi (scharf)g

Saftige Lammfleischstiicke mit Paprika und Zwiebeln
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F I Sc H (Serviert mit Basmati Reis)
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Indischer Joghurt verfeinert mit Gurken, Zwiebeln, Tomaten und indischen Gewtirzen

Desserts

Fischfilet in Currysauce
d.gh

Fischfilet mit Mango-Curry-Sauce
d,gh

Fischfilet in milder Sauce mit Gewiirzen
b,g

Riesengarnelen und Curry Sauce

Beilagen

Indischer Basmati Reis
Gedampfter Basmatireis mit Igreuzkijmmel
Hausgemachte MinzsoRe

Hausgemachte TamarindsoRe
[

Indisches traditionelles Eis

9

Indischer Milchreis zubereitet mit exotischen Gewiirzen und Safran,

Nelke, Kardamom, Rosinen, Mandeln und Cashew-Niisse
ag
7.50 €

Hausgemachte Milchbaéllchen, Pastete und Vanille-Eis

BlRYANl (Mit Raita serviert)

Basmati-Reis Gebraten mit frischem Gemiusevariationen und

verveinert mit ausgewogenen Gewiirzen

Gedampftes Basmati-Reis und Zahrtr Hunerfiletatiicke zubereitet in Beryani Gewlrzmischung

Zarte Lammfleisch mit Geddmpftem Basmati Reis und vereinert in

exotischen Gewiirzen, Mandeln , Safran, Cashew-Nussen

Gedampftem Basmati Reis verfeinert mit exotischen Garnelen und

Gewiirzen, Mandeln , Safran, Cashew-Niissen



INDISCHES BROT
76.Tandoori Roti

Fladenbrot aus Vollkornmehl

77.Plain Naan

Weizenmehl Fladenbrot

78.Butter Naan

Fladenbrot mit Butter

79.Garlic Naan

Knoblauch-Fladenbrot

80.Peshwari Naan

fladenbrot mit Cashewntssen, Rosinen, Kokosraspeln, Frischkase

TANDOORI House N

X
Alle Tandoori Spezialitaten werden nach Wunsch mit Basmati Reis oder Naan serviert.

81.Tangdi Tandoori Chicken’ 19,90€

Saftige Hahnchenschenkel in einer authentischen Tandoori-Marinade eingelegt und im Lehmofen gegrillt

82.TANDOORI CHICKEN TIKKA’ nsve

Zarte Hahnchenbrustfiletstiicke, 24 Stunden in einer Joghurt-Tandoori-Marinade eingelegt und im Lehmofen gegrillt

83.HARYAL MURGH TIKKA’

§
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Hahnchenbrustfiletstiicke in einer einzigartigen erfrischenden indischen

84.MALAI MURGH TIKKA

Hahnchenbrustfiletstiicke in einer Mandel-Cashew-Marinade eingelegt und im Lehmofen gegrillt

85.TANDOORI GOSHT ° e

Lammfleischstiicke in einer authentischen Tandoori-Marinade eingelegt und im Lehmofen gegrillt

b,
86.TANDOORI BLACK TIGER PRAWNS : 2650€

Black Tiger Garnelen 24 Stunden in Joghurt mit speziellen indischen Gewiirzen mariniert, im Lehmofen gebacken

b,
87.MIX TANDOORI FLAVOURS (PLATTE)

Minze-Koriander-Marinade eingelegt und im Lehmofen gegrillt

Geschmackvolle Zusammenstellung aus verschiedenen Tandoori Spezialitdten

INDISCHE GETRANKE
88.Mango Lassi

89.Kokosnuss Lassi

91.Indischer Tee mit Milch

92.Cola, Fanta, Sprite,Apfelschorle, Orangensaft (0,3)

2800€
550€
450€
90.Salz Lassi 590€
590€
390€
590€

93. Wasser Still, Mineral Wasser (7,5)




